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«Giuseppino-Da New York all'
Ttalia: storia del mio ritorno a
casa» diJoeBastianich e
Sara Porro, «Unti e bisunti»
(Sperling & Kupfer) di Chef Ru-
bio, «XXL 50 piatti che hanno
allargato la mia vita» (Monda-
dori) di Paolo Marchi, «'Storia
della cucina italiana» (Guido
Tommasi Editore) di Alberto
Capatti, «Mangiato bene» (Sa-
lani) di Roberta Schira e « ge-
nio_del di
Alessandro Marzo Magno.

Sono i libri vincitori del deci-
mo premio selezione Bancarel-
la della Cucina 2015. Il vincito-
re assoluto verra proclamato a
Pontremoli, in Piazza della Re-
pubblica, il 18 ottobre alle 16,
al termine dello spoglio pub-
blico delle schede pervenute
al notaio.

Nelle prossime settimane, i
settanta librai delle Associazio-
ni - Unione Librai Pontremole-
si e Unione Librai delle Banca-
relle, pil1 i 10 componenti del
gruppo di esperti dal mondo
della gastronomia - voteran-
no, con scheda segreta il loro
candidato allavittoriafinale

Fra i finalisti spicca uno dei
protagonisti di Master Chef,
Joe Bastianich che insiema Sa-
raporroripercorrelasuavitae
la sua carriera. Bastianich & na-
toin una famiglia di ristoratori
italiani di Queens, New York,
nel 1968. Sua madre, Lidia, era
impegnata a diventare una ce-
lebre cuoca. Joe, o Giuseppi-
no, come lo chiama ancora la
nonna materna che lo ha cre-
sciuto, desiderava solo essere
un ragazzo americano come
tutti gli altri: ma mentre agli al-
tri bambini toccavano panini
marmellata e burro di arachidi
nel cestino del pranzo, lui ci
trovava la trippa. Quando, or-
mai adulto, ¢ andato a lavora-
re a Wall Street credeva di es-
sersi per sempre lasciato 'Tta-

Joe Bastianich frai finalisti al Bancarella cucina

Joe Bastianich
e Chef Rubio
star del Bancarella

lia alle spalle. Gli & bastato un
anno per licenziarsi, comprare
un biglietto aereo e venire a gi-
rare il Bel paese, per mesi da
solo, a bordo di una Golf scas-
sata, prima di tornare a New
York, aprire un ristorante ita-
liano e diventare uno dei risto-
ratori piu di successo al mon-
do. Quando, molti anni dopo,
gli e stato proposto di essere
uno dei giudici del talent show
culinario MasterChef Italia
non ci ha pensato due volte:
cosl e diventato una delle cele-
brita pili irriverenti e anticon-
venzionali del piccolo scher-
mo. Il nuovo libro di Joe Bastia-
nich sara la storia di un lungo,
e avventuroso, ritorno a casa.

Altra star della cucina al Ban-
carella & Chef Rubio: Gabriele
Rubini, alias Chef RUbio, & na-
toaFrascatinel 1983.

Dopoil diploma al liceo clas-
sico si iscrive alla Facolta di
Giurisprudenza, ma ¢ il rugby
che lo attrae gia dalla tenera
etd. Nel 2005, a soli 22 anni, si
trasferisce a Wellington in
Nuova Zelanda dove prosegue
la sua passione per questo
sport, che hapraticato a livello
agonistico fino al 2011.

Nel 2010 si & diplomato chef
internazionale di cucina italia-
na all’ALMA di Parma, con gli
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insegnamenti di Gualtiero
Marchesi.
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